TEQUILA &

TEREMANA ¥
ANEJO TEREMANA

Agave Tequilana Weber Var. Azul

| ]
(T3

ANEJO

TEREMANA

TENNII ApncnuccmnANEJU
EUUI LA artesanaL

DTA | BOTELLA SIN GLUTEN
2234C | 100% puRo D AGAVE

ANEIADO EN BARRICA DE WHISKEY

Jesus Maria

AN
N

México

o
*

T 108
> *P0RADO coN AGAVE DE LOS AL g

Anﬂtmén
de mexico

DESTILERIA

M

Tipo de Cuerpo

Teremana significa espiritu de la tierra. Desde el cuidado de la tierra donde
obtenemos nuestro agave, hasta el minucioso proceso de creacion de nuestro
tequila, y hasta las personas con las que trabajamos y con las que compartimos
tiempo. Teremana significa cuidar de lo que amamos y de quienes amamos, nos
apasiona el tequila ultra premium, de gran sabor y excelente elaboracion.
Incluso encargamos nuestros alambiques de cobre a un artesano local de la
destileria. Elaboramos licores de alta gama meticulosamente en alambiques de
cobre, lo que resulta en un liquido més limpio y suave. La sostenibilidad, la
trabajamos para reducir nuestro impacto en el medio ambiente. Aprovechamos
el 100 % de las fibras de agave sobrantes de la produccidn y las transformamos
en composta natural, que se utiliza como fertilizante organico para los campos
de agave. También utilizamos un sistema de filtracion de agua de ultima
generacion que purifica las aguas residuales de la produccion. Sequiremos
esforzandonos por reducir nuestra huella ecoldgica y cuidar nuestro hogar para
las generaciones futuras.

PROCESO

En ollas de cobre y reposado en barriles de whisky americano.

NOTAS DE CATA

®

Tequila con color dmbar medio oscuro con destellos dorados. Aroma
complejo de roble rico y persistente, caramelo y vainila con matices de
agave tostado, su sabor presenta caramelo y vainilla con tono agradable
complementados por el roble clido igual con toques de agave tostado,
especias y leves notas de chocolate negro o cacao, el final es largo, suave,
ligeramente dulce con sabor persistente de roble y agave.

Marida perfecto con carnes a la parrilla, charcuteria, platillos perfilados
con sabores complejos y especiados como el mole, con postre es sugerible
acompaniar con chocolate de cualquier presentacion y pasteles, también se
puede beber solo, en las rocas o cocteleria.

Destileria/Maestro Tequilero é; Grados de Alcohol:
TEREMANA 38% Alc.
Dwayne Johnson

Producto Primario:
Agave Tequilana Weber Var. Azul

Temperatura de Consumo:
18-20°C.



