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Tipo de Cuerpo

VINICOLA

La bodega fue fundada a principios del siglo XX por Luigi Montemartini ,
estudioso de las ciencias naturales y diputado del Reino de Italia.

Los vifiedos y la finca de Ziano pertenecieron a la familia Montemartini
hasta 1914. En los afios siguientes se produce un continuo cambio de
propiedad que finaliza en 1991 cuando algunos socios invierten en el
territorio y se hacen cargo de las 50 hectéreas de vifiedos. Nace Cantine
(asabella. En 1998 (asabella crece: se adquiere la bodega Castell'Arquato,
ala que se le confieren las uvas del gran territorio entre Ziano y Val d'Arda.

NOTAS DE CATA

Vino color rojo rubi intenso, aroma armonioso y agradable, con sabor a
frutos rojos y un toque de violeta, pimienta y chocolate, con un final dulce
a vainilla. Taninos potentes, pero suaves y equilibrados.

Maridaje perfecto con pastas con salsa roja, pizzas, carnes a la parrilla y
quesos semicurados.

é Grados de Alcohol:

Gianfranco Rossi 13% Alc.

Temperatura de Consumo:

Bonarda 18-20°C.

Sangiovese

@ Vinificacion:
Las uvas se cosechan en septiembre en plena madurez para garantizar la

calidad. Utilizando técnicas de produccion avanzadas, la fermentacion se
lleva a cabo a temperatura controlada, sequida de una crianza en tanques
de acero inoxidable durante tres meses. Posteriormente, las uvas se
embotellan y se crian durante seis meses mds.



