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1B Albariio

. Tipo de Cuerpo
VINICOLA

Ubicada en la denominacion de origen Rias Baixas, una de las regiones
vitivinicolas mds prestigiosas de Espafia, la Finca Eladio Pifieiro no es solo
una bodega; es un testimonio de la pasion y el compromiso de una familia
con la tierra y la viticultura. Fundada en 1981, rdpidamente adquirié
renombre por la calidad de sus vinos Albarifio.

Pero lo que verdaderamente distingue a esta finca es su compromiso con la
viticultura biodindmica y orgdnica. Aqui, el respeto por la tierra y la
naturaleza es primordial. Los vifiedos se cultivan sin pesticidas, herbicidas
o fertilizantes sintéticos. La bodega sigue un calendario agricola basado en
los ciclos lunares y astroldgicos, convirtiéndolo en un verdadero arte.

NOTAS DE CATA

Vino color amarillo pajizo, denso, limpio y brillante. En nariz aroma franco
intenso y yodado, frutas blancas y de hueso, notas minerales, citricas y
florales y en boca buena estructura con peso y glicérico, fresco, salino con
un punto carbdnico, buena acidez, citrico con notas minerales y un final
largo.

e Rai ___ Pontevedral
Rias Baixas

GALICIA

Maridaje ideal con mariscos y pescado en extension, tapas y aperitivos,
ensaladas frescas, cocina asitica, mediterranea, pastas y arroces también
quesos suaves y semicurados.

Vinicola / Enélogo: é Grados de Alcohol:
Eladio Pifieiro ¥V 13%Alc
ESPANA
@ (épage: Temperatura de Consumo:
Albarifo 10-11°C.
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@ Vinificacion:
Maceracion pelicular, fermentacion espontdnea (levaduras “salvajes”), 6
meses crianza sobre lias en depdsito de inox con batonage.




