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Vinos & Delicatessen

@ Vinicola / Enélogo:
Hacienda del Marques

VINICOLA

Fundada en 2010 por la familia Madero Ruiz ( Endlogo Fernando Madero
Vela), la Vinicola Hacienda del Marqués surgid en el Valle de Parras, un
lugar privilegiado rodeado de nogales centenarios y tierras fértiles que han
sido histéricamente ideales para el cultivo de la vid. Ubicada en el corazén
del Valle de Parras, Coahuila, a 1,550 metros sobre el nivel del mar, resulta-
do de mds de una década de pasion, tradicion y excelencia enoldgica. El
vifiedo de 10 hectdreas fue establecido con cepas traidas directamente
desde la prestigiosa Casa Mercier en Francia con variedades como (abernet
Sauvignon, Merlot, Shiraz, Malbec, Tempranillo y Chardonnay, sobre suelos
de tipo franco que favorecen la expresion auténtica de cada uva.
El origen de esta hacienda tiene raices profundas. Evaristo Madero Elizon-
do, bisabuelo de los fundadores, llegd a Parras en 1860 y desde entonces,
la familia participé destacadamente en la viticultura de la regién. Durante
décadas fueron socios de la historica Casa Madero, hasta que decidieron
emprender su propio camino con bodega boutique propia, que ha dado
identidad propia a la marca.

NOTAS DE CATA

Vino en vista rojo violdceo de intensidad alta con ribete purpura, aromas
de compota de frutos rojos, canela, jamaica, madera y clavo. En boca alta
tanicidad marcada, acidez media, equilibrado y redondo.

Tipo de Cuerpo

Maridaje ideal con pizzas, aves y cortes no grasos.

é Grados de Alcohol:

13.5% Alc.
Fernando Madero Vera
@ (épage: Temperatura de Consumo:
(abernet Sauvignon, Shiraz 18°C.
& Tempranillo

Vinificacion:
(rianza de 12 meses en barrica de Roble Americano de tercer uso.
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