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UNA MARCA ICONICA SIN ALCOHOL

(on més de 30 afios de experiencia en procesos de desalcoholizacion, la marca Artis
ha dedicado todos sus esfuerzos a crear una gama de productos sin alcohol de sabor
auténtico y bajos en calorias.

NOTAS DE CATA

Vino con hermoso color amarillo dorado. Nariz rica y compleja: tras matices de flores
blancas, aparecen aromas de vainilla, tostados y notas torrefactas. Untuoso y goloso
en boca, consutiles notas de pifia confitada y madera.

Maridaje ideal con chawarma de came libanesa, chuletas de cordero a la parilla,
empanadas con verduras a la parrilla.

@ Vinicola / Enélogo: B Grados de Alcohol:

C(Erdler/ Artis 0% Alc.
@ (épage:

Chardonnay Temperatura de Consumo:
@ Vinificacion: 8-10°C.

Este vino se desalcoholiza mediante la columna de cono giratorio (SCC), que consiste

en separar, mediante una témica de destilacion al vacio a ba(ia temperatura, las

diferentes fases del vino; vino sin alcohol y aromas recuperados se reincorporan
parcialmente con azlicar de uva para obtener un vino sin alcohol aromético.

&, (osecha
1 Yi Este proceso consta de (recoleccién) vendimia de las

uvas.

La columna de cono giratorio.
Meicla

Periodo de incorporacién con diferentes variedades
de uva para aportar forma al vino, logrando un

uilibrio y estructura caracteristico en sus aromas,
sab

ores y texturas, agradable de beber.

prensado, maceracion y fermentacion.
Crianza en roble ( Chardonnay & Merlot).

g — Vinificacion
3 . Uvas se convierten en vino por etapas de despailillado,

para conservar aromas, sabores y una textura
especifica.

6 Maduracién
‘ El vino se coloca previamente en barricas de madera

Preparacion de vinos
.l. Etapa de eliminacién parcial del alcohol mediante
métodos de filtracién al vacio, 6smosis inversa o
w‘- m la evaporacién a baja temperatura.

Destilacion con la columna de cono giraforio

n
L Técnica de triple destilacién al vacio, que separa
2 componentes base del vino: alcohol y aromas.

s Formulacion y aromatizacion
Permite reintegrar los aromas del vino al vino sin

[ alcohol con azicar de uva.

o, Embotellado

8 % Embotellado del Vino Sin Alcohol.




