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Sus origenes estan entrelazados con los de los etruscos, un antiguo pueblo
que habitd estas tierras en el siglo VIl a.C. Sin embargo, el nombre “Il
Palazzo” deriva de los romanos, que lo utilizaron como estacién militara lo
largo de la Via del Sale, una importante arteria que conectaba Rimini con
Roma. Situado cerca de Antria, a pocos kilémetros de Arezzo, Il Palazzo es
un lugar donde el pasado y el presente se encuentran, inmerso en el
corazon de la Toscana

En los afios 50 la familia Banelli adquirid la finca, devolviéndole la vida y
realzando su historia, sus recuerdos y la excelencia que contenia. Hoy Il
Palazzo es un lugar donde la tradicion y la innovacién se encuentran,
dando vida a una empresa rural y bodega que coloca la sostenibilidad, la
hospitalidad y la autenticidad de la cocina campesina en su centro. Hojean-
do las pdginas de esta historia, descubriremos una historia hecha de
pasion, de autenticidad y de ganas de ofrecer una experiencia unica, que
celebre nuestro territorio y su riqueza.

NOTAS DE CATA

Vino color rojo rubi con reflejos violaceos, el vino tiene aromas de rosa,
cereza y grosella en nariz. En boca es fresco, con taninos bien integrados y
un final discretamente persistente.

Maridaje perfecto lo acompafia muy bien con carnes rojas a la parrilla,
como el clasico chuletdn a la florentina.

Vinicola / Endlogo:
@ ILPALAZZO é Grados de Alcohol:
13.5% Alc.
@ (épage:
Sangiovese Temperatura de Consumo:
y otras uvas nobles 16-18°C.

@ Vinificacion:
Tradicional en tinto a temperatura controlada durante afios.

(rianza en depdsitos de acero inoxidable.



