i Biancs o
Jrebbians dgfb
L’f[;‘rd:: ’{?w«)& ‘fw Di

CANTINE

TREGBIANO D
ABRUZZO ZACCAGNINI
2022

Trebbiano d 'Abruzzo

Pescara,

LAquila Bolognano,

ABRUZZ0

Anﬂtmén
de mexico

Vinos & Delicatessen

Tipo de Cuerpo
VINIiCOLA

El Zaccagnini Lagar es a productores de vino compaiiia situado entre el
pintoresco sierras de Bolonia, en el corazén de Abruzos, a regién donde el
tradicion de elaboracién del vino tiene profundo raices. Es historia
comenzd en 1978 cuando Marcello Zaccagnini decidido a crear a compafiia
con a joven y innovador estilo a producir alta calidad vino. En a corto
tiempo, gracias a el dedicacién y compromiso de la familia, Zaccagnini
ganado a prominente reputacion en el nacional y internacional vino
escena. El éxito es el resultado de a produccion filosofia basado en el
cuidadososeleccion de uvas, respeto para tradiciones, y el usar de el
mayoria avanzado técnicas.

NOTAS DE CATA

Vino color amarillo pajizo de intensidad media. Su aroma es Intenso y
fragante, con un bouquet centrado principalmente en fruta blanca con
toques citricos y frutos secos. Sabor en boca, se combinan frescura y sabor,
y se reencuentran los aromas citricos percibidos en nariz.

Maridaje Perfecto como aperitivo, combina muy bien con primeros platos
a base de pescado, para probar también con pizza.

Vinicola / Enélogo:

Cantine Dragani B Grados de Alcohol:
Marco Dragani 12% Alc.

Temperatura de Consumo:
8-10C.

Vinificacion:

Despalillado de la uva, prensado suave al vacio para extraer el mosto flor

y fermentacién sélo de la fraccién clarificada a baja temperatura durante

10 dias. Crianza sobre lias en depdsitos de acero inoxidable durante 3

meses y posterior embotellado.
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