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Tipo de Cuerpo
VINiCOLA

La empresa de la familia Collet posee actualmente 40 hectéreas de tierra
que crecen dentro del pueblo de Chablis hasta el Premier Cru. La peculiari-
dad del vifiedo de esta bodega radica en que una cuarta parte de su
terreno, o sea diez hectdreas para ser exactos, estd dedicada al cultivo
ecoldgico, experimentado por primera vez por Roman en 2009.

NOTAS DE CATA

Color amarillo paja, brillante, con destellos oro. Aromas con notas tostadas
como pan, notas de pera, manzana, flores blancas como manzanilla y
jazmin , brisa marina y un toque de miel. Buena acidez y permanencia,
para terminar con un toque de mineralidad. Ideal para disfrutarlo como
aperitivo, con pescados mads ligeros o con salsas cremosas, mariscos o
embutidos, quesos frescos y semicurados.

é Grados de Alcohol:

Romain Collet 12.5% Al
@ (épage:
Chardonnay Temperatura de Consumo:

10-12°C.

@ Vinificacion:
(rianza doble durante 17 meses: 30% en tanques nuevos de roble, 70% en
tanques de acero inoxidable.



