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Vinos & Delicatessen

Tipo de Cuerpo

VINICOLA

(asa Vinicola Tres Raices, es una empresa orgullosamente mexicana nacida
en 2015 cuando se adquirieron las primeras parcelas para el cultivo de la
vid y fue en marzo de 2016 cuando se planto las primeras hectdreas de
vides, partir de octubre de 2018 se abrieron las puertas de la vinicola y el
restaurante al publico, el vifiedo resquarda de mds de 60 hectéreas propie-
dad de Tres Raices.

Se encuentran en el corazén del Bajio, dentro del estado de Guanajuato,
que promueve la enologia, el enoturismo, la gastronomia y el desarrollo
local, en conjunto para deleitar cada uno de los sentidos.

NOTAS DE CATA

©

Vino color media con tonos rojo picota. Intensidad alta, aromas a frutos
rojos, balsamicos y ligeros tostados. Sabroso, sutil y muy elegante donde
destaca los frutos rojos, el equilibrio y la redondez.

Maridaje ideal con tacos al pastor, ensaladas con frutos secos, salmon y
quesos suaves.

Vinicola/ Enélogo:
Tres Raices.

é Grados de Alcohol:
Aaron Huertas

13.5% Alc.

cGérgﬁg&:\e Temperatura de Consumo:
14-16°C.
Vinificacion:

La vendimia y seleccion de racimos se realiza de forma manual,
asegurando la calidad de la uva. Despalillamos la uva y pasa a fudres
de roble francés, donde realiza una maceracion prefermentativa en
frio durante 4 dias, después realiza fermentacién alcohdlica y
maloldctica. Terminadas las fermentaciones el vino pasa 12 meses de
crianza, en barrica nueva de roble francés. Una vez embotellado el
vino, reposa en botella hasta alcanzar su plenitud y salir al mercado.



