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Tipo de Cuerpo
Chateau Roubine estd situado en Lorgues, entre los macizos de Esterel y

Sainte-Baume, es una propiedad de 130 hectdreas que incluyen 72
vifiedos. En provenzal,” Rubine “significa “arroyo”; es decir, el que pasa por
la propiedad dando su nombre al castillo. Terrufio arcilloso-calcareo
idealmente expuesto en un eje este-oeste. Sus suelos estdan muy bien
drenados gracias al arroyo presente en la propiedad.

Construido sobre una antigua calzada romana, el viiiedo Roubine es
conocido desde el siglo XIV por haber sido propiedad de la Orden de los
Templarios. Después de pasar por varias familias provenzales, el Chateau
Roubine se fragmentd en 1789. Regresd en 1923 a Rohan Chabot, quien lo
confié a la familia Ott, y finalmente fue comprado por la actual propietaria,
Valérie Rousselle, en 1994. Chateau Roubine es también una de las 23
bodegas que figuran entre los Crus Classés des Cotes de Provence desde
1955. Su escudo de armas, adornado con un leén y un dragén, representa
los simbolos de las ciudades de Lorgues y Draguignan, protegidas por el sol
provenzal.

NOTAS DE CATA

Vino color rosa claro y brillante. Este ambicioso rosado nos ofrece una
expresion aromdtica precisa e intensa. Detectamos bonitas notas florales
(flor de lirio) realzadas con frutos rojos (brote de grosella negra) y citricos
(mandarina). En boca es un vino seco con una entrada fresca y afrutada.
Encantador final gourmet que exige una cocina refinada y soleada
Maridaje especial con carnes blancas, salmonetes a la parrilla, cordero
confitado al ajillo, pato, roquefort.

Vinicola / Enélogo:

Chateau Roubine é
Valérie Rousselle

@ (épage:
50% Mourvedre Temperatura de Consumo:

A Grados de Alcohol:
12.5% Alc.

40% Tibouren 100
10% Rolle 8-10°C.

Vinificacion:

Vendimiado por la mafana, la maceracion de uvas se colocarn en la
prensa con fermentacion a baja temperatura contralada en barricas y
tinas, para revelar todos los aromas y la finura refinada vino por sus
evaduras autdctonas . La crianza dura aproximadamente 6 meses.



