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DESTILADERIA

Quinta generacion de Productores de Raicilla Artesanal del municipio de Cabo Corrientes,
Jalisco.

Legado y tradicion que se ha ido trasmitiendo por generaciones con un alto valor y orgullo
que queremos compartir en cada gota de nuestro destilado de agave, en el cual podrén
encontrar caracteristicas inigualables y aromas que brindan una

experiencia tnica del agave en el paladar. La Raicilla ha sido la bebida tradicional de
Puerto Vallarta, El Tuito y toda la regidn. Estamos orgullosos de ser parte de esta tradicién,
produciendo raicilla de la mejor calidad. Con la sabiduria que hemos aprendido a través
de los afios y el amor que tenemos por lo que hacemos, conocemos el producto que
ofrecemos. Descubra nuestras plantaciones donde encontrard una gran diversidad de
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plantas de agave que incluyen “amarillo”, “cenizo’, “chino’, “verde’, “del padre”.

PROCESO

Las raicillas costeras se elaboran tipicamente con las variedades de agave , que incluyen
verde, chico aquiar, cenizo y amarillo, cultivados durante mas de 12 afios en terrenos
montafiosos y costeros. El agave se cuece en un pozo subterraneo revestido de piedra que
se sella con arcilla. Después de un dia, se agrega agua para crear vapor. El tiempo total de
coccion es de aproximadamente 72 horas.

Se fermenta en tanques de mamposteria junto con agua de manantial, utilizando levadu-
ra salvaje durante 20 dias.

1ra. Destilacién en un pequefio alambique de acero inoxidable 400 Litros.

2da destilacion en un alambique “filipino” de madera de Higuera mds pequefio con una
tapa de cobre 80 Litros.

NOTAS DE CATA

Transparente, nitido y brillante.Flores de jazmin, meldn de invierno,cascaras de pomelo,
cdscaras de coco, lima cordial, con matices de pimiento verde, hierbas dulces y pimienta
blanca. Con toques de salinidad que recuerda a la corteza del parmesano, mineralidad y
una pizca de humo de mezquite.

Balance de alcohol, fuerza de sabor, retrogusto prolongado, elegante. Un espiritu
increiblemente elegante que estd repleto de capas de sabores complejos que bafian el
paladar como las olas del océano debajo de una ladera.

Destiladeria Maestro Raicillero

Hacienda el Divisadero Santiago Diaz
Productor raicillero Jorge L. Carbajal

Producto Primario:

Agave Angustifolia y Rhodacantha é Grados de Algolivk

48% Vol



