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Touriga Nacional, T. Francesa Tinto Cao, .
Tinta Francisca Tinta Amarela, Sousao & Tinta Roriz VINICOLA

La familia Niepoort produce Oporto desde 1842. La primera propiedad en
el Duero se comprd en 1987 y Dirk Niepoort inicié una nueva era en la
empresa con la creacion del primer tinto Redoma en 1991. En los dltimos
afos, Niepoort ha lanzado la gran desafio de interpretar otros suelos y
climas, y adquirié dos propiedades en otras regiones: Dao y Bairrada.
Descubra el Tridngulo de Niepoort que expresa los diferentes terroirs:
Esquisto (Douro), Caliza (Bairrada) y Granito (Ddo).

Oporto
PORTUGAL

NOTAS DE CATA

Color rojo ladrillo / leonado, con delicados aromas a nuez y un toque de
frutos secos. En el paladar, muy bien equilibrado, afrutado y delicioso, que
se integra bien con un final de espiritu largo.

Maridaje ideal con quesos y postres a base de chocolate. También se puede
beber como aperitivo, servido a temperatura ambiente o ligeramente frio.

Vinicola / Endlogo:
@ Niepoort

L . B Grados de Alcohol:
Dirk Niepoort & Luis Seabra é 19.5% Al
@ (épage:
Touriga Nacional, T. Francesa Temperatura de Consumo:
Tinto Cao, Tinta Francisca 14-16°C.

Tinta Amarela, Sousao & Tinta Roriz

@ Vinificacion:

Envejece en un promedio de tres afios.Las uvas provienen de vifias de 30
anos de baja produccion. Se vinifica en gran parte en molinos, antes de
envejecer en grandes barriles de madera.

Vinos & Delicatessen




