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Jorge Maciel, nacid y crecié en Ensenada, Baja California. Tras un viaje a
Italia a sus 23 afios, regresd con la idea de hacer su primer vino, tal y como
lo hacian en los pequefios pueblos en Europa. Fue en la cochera de la casa
Tijuana

de sus padres, donde inicid, con la intencién de tener su propio vino para
as reuniones familiares y consumo personal.

Jorge es un autodidacta apasionado del vino. Hoy al paso del tiempo, lleva
22 cosechas con una produccion actual de 3,200 cajas al afio, en su bodega
(ava Maciel, ubicada en Valle de Guadalupe, en San Antonio de las minas.
Los blancos buscan frescura y complejidad para un consumo relativamente
joven. Los tintos son afiejados 1 afio en barrica francesa y varios en la cava
para ser liberados en optimas condiciones. El estilo de Jorge Maciel se
expresa en sus vinos, siendo de los pocos productores del valle que tiene
esa vision a largo plazo al estilo de los grandes vinos de crianza.

\BAJA CALIFORNIA, MEXICO

[Valle de Guadalupe
B. C., MEXICO

NOTAS DE CATA

Vino color rosa granate claro, con aromas a frutas rojas del bosque,
frambuesas, moras y grosellas, denota juventud al no pasar por barrica.
Ligeros sabores frutales.

Maridaje ideal para acompafar mariscos, carnes blancas, pastas o simple-

mente como aperitivo.
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@ Vinificacion:
Fermentaci6n en tanques de acero inoxidable a temperaturas controla-
das.




