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VINICOLA Tipo de Cuerpo

Bodega Vinos Pijoan es una empresa familiar nacida en 2002, al comienzo
del auge de los vinos mexicanos, dedicada a elaborar vinos auténticos con
corazon e integridad.

en 2001 se adquirio la primera propiedad de 3 hectdreas en el Valle de
Guadalupe y se comenzo a elaborar vino en pequefa escala. Lo cual
comenzo por Merlot y paulatinamente se ha ido diversificando hacia
variedades que se adapten al clima y personalidad de la zona.

En 2003 se adquirio el primer equipo vinicola, un molino, una prensa de
canasta, un tanque de acero inoxidable y 16 barricas.

Vinos Pijoan nace de la mano de Pau Pijoan, un mexicano de origen
catalan, el terroir es aridez, con nieblas matinales, vientos y calor de la
tarde, por la noches es frio
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Vino blanco seco de color amarillo pajizo verdoso. Muy fresco con aromas
marcados a flores blancas: jazmin, flor de azahar, y frutas: guayaba,
guandbana, maracuyd y manzana verde, asi como notas citricas, miel y
hierba fresca.

Maridaje ideal para mariscos y tacos de pescado.

Vinicola/ Endlogo:
Vinos Pijoan é Grados de Alcohol:

Dr.Pau Pijoan 12.7% Alc.
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Chenin Blanc empeoratura e Consumo:
Sauvignon Blanc 10-12°C.

Moscatel

Vinificacion:

Se hace cosecha en puntos diferentes de maduracion de la uva. Las uvas
de la primera cosecha son cosechadas entre 19°y 22° Brix de madurez.
Se hard una sequnda y en algunos afios, tercera cosecha con grados mas
altos de brix para tener més aromas y sabores. .



