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Bodega 100% Famliar que continua con el suefio del abuelo Pedro

Etcheverry, Ingeniero Agrénomo francés, quien crey6 en la vitivinicultura

chilena desde 1955.

Las uvas provienen de los vifiedos ubicados en Villa Alegre, 285 km

al sur de Santiago, en el Valle del Maule. Este lugar posee un clima de

tipo mediterrdneo, donde las lluvias de invierno son normales y los

veranos secos, con marcadas variaciones de temperatura entre el dia y

la noche. Esto permite que las uvas obtengan el desarrollo de tanino

maduro, asi como excelentes aromas y la concentracion de color. Los

suelos son una combinacion de tierra arenosa y cenizas volcanicas. l

terreno es llano y reciben una excelente exposicion a la luz solar.

NOTAS DE CATA

color amarillo limon palido, con aromas a citricos y flores blancas. En
paladar es equilibrado y sus sabores nos recuerdan a frutas tropicales.
Tiene un gran final y fresca estructura. Combina perfecto con aperitivos,
ensaladas verdes.

Maridaje ideal con mariscos y pescados, pollos y quesos suaves.

Vinicola / Enélogo:

Vinedos De Aguirre B Grados de Alcohol:
(laudio Gongalves Rey 12.5% Alc.

(épage:
@ Sauvignon Blanc

Temperatura de Consumo:
10-12°C.

Vinificacion:

Las uvas fueron cosechadas a fines de febrero. El mosto se fermenta en
depdsitos de acero inoxidable, con levaduras seleccionadas a temperatu-
ras que oscilan entre los 11°a 13°C durante un periodo de diez a quince
dias. Antes de embotellar, los vinos son, estabilizados y filtrados con
cuidado para mantener toda la fruta.



