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Rocca delle Macie se fundd en 1973, cuando Italo Zingarelli decidié hacer
realidad su suefio de toda la vida al adquirir la finca “Le Macie”, que se
extiende a lo largo de 93 hectdreas (230 acres) en total, de las cuales solo
dos estaban bajo vid, para crear una bodega en el corazén de la zona de
Chianti Classico. La finca de la compafiia ahora se extiende a mas de 500
hectareas (1250 acres), en total mas de 200 (500 acres) utilizadas como
vifiedos y 22 (54 acres) como olivares, subdivididas en las seis fincas de la
compaiia: Le Macie, Sant 'Alfonso, Fizzano y le Tavolelle en el Area Chianti
Classico, ademds de las fincas Campomaccione y Casa Maria en el Area
Morellino di Scansano (Maremma), en la actualidad la bodega cuenta con
600 hectdreas.

NOTAS DE CATA

Vino color rojo rubi intenso con reflejos violetas. Tiene una nota muy
agradable de zarzamora, frambuesa y cereza. En boca, es un vino suave,
muy estructurado, sin bordes afilados, con taninos sutiles y una buena
permanencia en el retrogusto.

Maridaje con platillos a base de carne de ternera, cordero y quesos.

Vinicola / Enélogo:
@ Rocca Delle Macie é Grados de Alcohol:
Lorenzo Landi 13% Alc.
(épage:
@ 2822 g;pa IVEE Temperatura de Consumo:
16-18 °C.
@ Vinificacion:
Elaborado con uvas cuidadosamente seleccionadas en Maremma,

técnicas utilizadas ayudan a preservar el color intenso y principalmente
Aromas procedentes de las uvas. Aprox. 15% del vino es afiejado por 6
meses en pequefio barricas de roble francés.



