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La Bodega fue creada en 1870 cuando la familia Losi, una antigua familia
de endlogos de Chianti, se comprometieron a producir vino de calidad,
luchando en primera linea por el vino Chianti Classico, compartiendo sus
vicisitudes y la gran escalada hacia el éxito. Emilio Losi se dedicé a la
viticultura segun las nuevas reglas que dictaba el mercado.

Querciavalle, adquirida en 1954 con la fundacion de la empresa, se
extiende sobre 35 hectdreas de vifiedos, olivares, tierras de cultivo y
bosques en las colinas de Chianti en el municipio de Castelnuovo Berarden-
ga. Los vinedos de 12 hectdreas estan ubicados en lo que siempre se ha
[lamado "tierras de vino", porque son muy soleadas y con suelos excelentes
para el cultivo de la vid Este tltimo se caracteriza por sustancias arcillosas
y piedras de alberese y galestro.

NOTAS DE CATA

amarillo pajizo, con reflejos dorados, aromas a afrutado, etéreo, con
toques de almendra amarga y miel. Al paladar es célido, bien estructura-
do, complejo con un agradable final dulce.

Maridaje ideal con Pasteleria, dulces, galletas, Queso Gorgonzola, Foie
Gras.
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Tancredi Biondi Santi Grados de Alcohol:
15.5% Alc.
(épage:
@ Malvasia
Trebbiano g Temperatura de Consumo:
16°C.

@ Vinificacion:
Después del prensado, el mosto se coloca en pequefios toneles de madera

llamados “caratelli”. La fermentacidn alcohélica requiere de un largo
tiempo para alcanzar el 16% de grado alcohdlico. Envejecimiento : hasta
10 afios en caratelli, pequefios barriles de madera de castano



