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Zinfandel & Merlot VINICOLA

Bodega Vinos Pijoan es una empresa familiar nacida en 2002, al comienzo
del auge de los vinos mexicanos, dedicada a elaborar vinos auténticos con
corazon e integridad.

en 2001 se adquirio la primera propiedad de 3 hectareas en el Valle de
Guadalupe y se comenzo a elaborar vino en pequefa escala. Lo cual
comenzo por Merlot y paulatinamente se ah ido diversificando hacia
variedades que se adapten al climay personalidad de la zona.

En 2003 se adquirio el primer equipo vinicola, un molino, una prensa de
canasta, un tanque de acero inoxidable y 16 barricas.

Vinos Pijoan nace de la mano de Pau Pijoan, un mexicano de origen
catalan, el terroir es aridez, con nieblas matinales, vientos y calor de la
tarde, por la noches es frio.

Tipo de Cuerpo

Tijuana )
(BAJA CALIFORNIA, MEXICO

Valle de Guadalupe
B. C., MEXICO

NOTAS DE CATA

Vino color rojo granate, con aromas intensos de frutas rojas maduras
sobresaliendo zarzamora y ciruela, especias como pimienta, clavo y canela
asi como tierra himeda. Taninos maduros y un final largo agradable y
persistente. Maridaje con carnes al carbdn, cordero o cerdo asado, pato,
platillos condimentados, quesos duros como el gouda o el manchego.

Vinicola / Enélogo:
@ Vinos Pijoan é Grados de Alcohol:

Dr. Pau Pijoan 13.9% Alc.
(épage:

@ Zinfandel Temperatura de Consumo:
Merlot 16-18°C.
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Vinos & Delicatessen

Vinificacion:
@ Se fermentan por separado en pequefios tanques de acero inoxidable a
una temperatura de 24° a 30° (, manteniéndose con los hollejos por 12 a
15 dias; afiejandose por un minimo de 12 meses en barricas de roble
francés y americano.




