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Cabernet Sauvignon & Merlot Pencann 6° VINICOLA

(asa Vinicola Tres Raices, es una empresa orgullosamente mexicana nacida
en 2015 cuando se adquirieron las primeras parcelas para el cultivo de la
vid y fue en marzo de 2016 cuando se planto las primeras hectdreas de

Dolores Hidalgo

LGUANAJUATO, MEXICO. vides, partir de octubre de 2018 se abrieron las puertas de la vinicola y el
Medn restaurante al publico, el vifiedo resquarda de mas de 60 hectdreas propie-
GUANAJUATO, MEX'(O. dad de Tres Raices.

Se encuentran en el corazén del Bajio, dentro del estado de Guanajuato,
que promueve la enologia, el enoturismo, la gastronomia y el desarrollo
local, en conjunto para deleitar cada uno de los sentidos.

NOTAS DE CATA

Vino brillante, color granate obscuro con una densidad aparente altay una
capa de color alta. Cardcter frutal y especiado, notas Balsamicas, Eucalipto,
(lavo y algunos matices de Cacao. Vino con un ataque amplio en el paladar,
con una permanencia alta en boca y un tanino aterciopelado, fresco y

elegante.
Maridaje ideal con Cortes Grasos, Chocolate Amargo, Mole Negro, Pork
Belly.
Vinicola / Enélogo:
@ Tres Raices. é Grados de Alcohol:
Fabricio Hernandez 13.9% Alc.
RESERVA )
(épage:
@ Cabernet Sauvignon Temperatura de Consumo:
;KX Merlot 16-18°C.
TRES RAICES
- P Vinificacion:
SUANAIUAT nﬂtnon @ Fermentacion en tanques de acero inoxidable a una temperatura
de mexico

controlada entre 18'y 21 °Cdurante 20 a 25 dias, se coloca el vino en
barricas de roble francés “Sequin Moreau” durante 12 meses, terminado el
proceso de crianza en barrica, embotellamos, dejando 12 meses en cava
antes de salir al mercado.

Vinos & Delicatessen




