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La historia de Domaine Combier se remonta a 1936, cuando Camille combo
llegd a Ardeche y comprd alli 3 hectdreas de terreno para vifiedos y 4
hectdreas para el cultivo de albaricoques Camille, el abuelo de Laurent,
comprd una propiedad en La Roche de Glun con 3 hectdreas de vid. En la
década de 1960, Maurice y Paulette, los padres de Laurent, se estab-
lecieron como agricultores en el vecino pueblo de Pont de I'lsére. Desde
1970 son visionarios e invierten todo su tiempo y dinero por un cultivo
sano y organico tanto en arboricultura como en viticultura.

En 1990, Laurent Combier, acompafiado de su esposa Ghislaine, se hizo
cargo de la finca que entonces contaba con 5 hectdreas de vifiedos y 15
hectareas de drboles frutales.

NOTAS DE CATA

Amarillo palido y brillante, aromas tipicos de flores blancas, almendras,
peras y miel llena de frescura, con notas florales, equilibrio perfecto entre
redondez y frescura, un final largo y dulce.

Maridaje con platos de carne, asi como con una variedad de quesos

Vinicola / Enélogo:
Domaine Combier

. B Grados de Alcohol:
Laurent Combier é 13.5% Alc
(épage:
Marsanne Temperatura de Consumo:
Roussanne 12-14°C.
Vinificacion:

Fermentacién en barricas de roble francés (60%) y en depésitos de acero
inoxidable (40%) a temperatura controlada y posterior crianza durante 8
meses en contacto con sus lfas finas.



