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VINICOLA

Tipo de Cuerpo

William Cole Vineyards fue fundada en 1999 en la zona de Tapihue, en el
corazon del Valle de Casablanca. La bodega ubicada a un costado del
campo cuenta con tecnologia de punta, con capacidad de 2,5 millones de
litros en estanques de acero inoxidable. Ademds, la bodega cuenta con una
sala de barricas semi-subterranea con una capacidad para 1.500 barricas y
una linea de embotellado de 2.400 botellas hora.

Los vifiedos gozan de un agradable clima fresco gracias a las brisas costeras
que otorga su corta distancia con el océano pacifico (40 km linea recta).
Junto con sus tierras de origen aluvial y de buena permeabilidad se logra el
perfecto Terroir para el Sauvignon Blanc, Chardonnay y Pinot Noir.

Las 130 hectdreas constan de un sistema de riego por goteo y un sistema
de control de heladas por aspersion de agua.

El vifiedo se selecciono otros reconocidos valles como Maipo, Colchagua,
(Cachapoal y Leyda.

NOTAS DE CATA

Vino color rojo rubi con bastante profundidad. Podemos describir pimienta
negra, pimientos rojos maduros, tabaco, frutas negras y moka. Contiene
taninos sedosos y buen balance en conjunto con la fruta, el roble y la
acidez presente hacen de este vino un excelente candidato a guarda.
Maridaje ideal con carnes rojas asadas, costillar de cordero, postres con
chocolate.

Vinicola/ Endlogo: A Grados de Alcohol:

William Cole é 13.9% Al

Ximena Klein 70 Al

(épage: Temperatura de Consumo:
Carméneére 16-18°C.

Vinificacion:

Maceracion Pre-fermentativa 8 dias, periodo de fermentacién 10 dias,
maceracion post-fermentativa 20 dias, fermentado en tanques de acero
inoxidable, envejecimiento 12 meses en barrica francesa.



