EL ;\nouuo ~Tx
RE ERVA sssssssss
2017 TRAPICHE

Cabernet Sauvignon

i Tipo de Cuerpo
VINICOLA

Bodega Trapiche fue Fundada en 1883 y a lo largo de sus 130 afios de
trayectoria, la busqueda constante de lainnovacion y la perfeccion llevaron
a esta bodega a ser pionera en la introduccién de cepas de origen francés y
la creacion de vinos varietales, asi como a la importacion de barricas de
roble provenientes de Francia y el uso de tanques de acero inoxidable.

En la actualidad, Trapiche no es sélo una de las bodegas con mayor historia
y tradicion de la region, sino es también una de las mas grandes de
Argentina, alcanzando una produccion de cerca de 30 millones de botellas
anuales.

La bodega estd rodeada de diez hectdreas de vifiedos y hermosos campos
de olivares en los que reina la biodindmica.

Mendoza
ARGENTINA
Buenos Aires

ARGENTINA NOTAS DE CATA

Vino color rojo profundo, se perciben aromas de moras y ciruelas maduras.
En boca, elegantes notas de humo y vainilla aportadas por el contacto con
el roble.

Maridaje ideal para acompafiar carnes rojas y embutidos bien condimen-

‘ tados.
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Cépage: Temperatura de Consumo:
(abernet Sauvignon 14-16°C
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@ Seleccion de vifiedos de la regién alta del Rio Mendoza, cosecha manual,
seleccidn de racimos Fermentacion malolactica natural. Guarda de 9 meses en
roble.
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