BACCOLO
BIANCO IGT g} Lecolo

Fiano, Grillo & Chardonnay

VINICOLA Tipo de Cuerpo

Cielo e Terra tiene 2 origenes en Veneto: la familia Cielo y los endlogos de
(antine Colli Berici. La historia comenzd en 1908 cuando la familia Cielo
comprd un terreno en Vicenza, cerca del Castillo de Romeo y Julieta, que
también incluia un pequefio vifiedo, Casa Defra.

En 1960 se funda la bodega en su forma actual como cooperativa y se
establecen las ventas en toda Italia. Cielo e Terra exporta a mds de 60
paises, estd formada por mas de 1000 viticultores con 3700 hectdreas de
superficie de cultivo y es lider en sostenibilidad.

En honor a Baco, dios del vino segtin la mitologia griega, la linea Baccolo
presenta etiquetas como este Appassimento Bianco.

NOTAS DE CATA

Amarillo pajizo con matices dorados, fruta madura y aromatica, notas
arométicas frescas, redondas y sumamente agradables.
Maridaje con ensaladas y/o aparitivos, carnes blancas y mariscos.

Vinll’cola / Endlogo:

Cielo e Terra

L . B Grados de Alcohol:

Gianni Menotti é 13% Alc.

(épage:

Fiano Temperatura de Consumo:
Grillo 8-10°C

Chardonnay ‘

Vinificacion:

Las uvas se secan parcialmente antes de la fermentacion (Appassimento)
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