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(ava Quintanilla Surge hace 11 afos por el sr Carlos Quintanilla tras una
visita a la campifia francesa, consolidandose en el afio 2011 con el
arranque de la plantacion de las primeras cepas en una superficie de 20
hectéreas.

La Bodega se encuentra situada en el municipio de Moctezuma, San Luis
Potosi, México. A una altitud de 1,630 metros sobre el nivel del mar en la
region del Altiplano Potosino.

El clima de la zona es semidesértico, la temperatura media durante la
época de floracion y hasta la cosecha, oscila entre 28°Cy hasta 36°C. Por la
noche hay un brusco descenso de la temperatura que puede llegar hasta
los 12°C.

NOTAS DE CATA

Vino espumoso blanc de noir, dorado, brillante y de burbuja fina y
abundante. Aromas de Corteza de Pan, Manzanilla.Paso por boca fresco,
sucroso, burbuja vibrante, acidez equilibrada, final que invita a un préximo
sorbo.

Maridaje ideal con Ostiones frescos, Paella, Pollo o Pato al curry, Bacalao a
la vizcaina, Foie gras, Raclette, Pollo frito coreano, Escargots a la mante-
quilla, Salchicha alemana con mostaza y Sauerkraut, Strudel de manzana.
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@ Método Champenoise tradicional, cosecha temprana de uvas, prensado
neumatico directo bajo atmdsfera inerte, fermentacion en acero
inoxidable a baja temperatura, sequnda fermentacion en botella,
rmanencia minima en contacto con lias 12 meses.




