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L Desde hace cinco siglos, Casa Madero ha rendido homenaje a su origen,

creyendo firmemente en la riqueza de su tierra, en el tesoro contenido de
una planta, en cada gota que alimenta a los vifiedos, y mds importante
aln, en el valor de un espiritu colectivo que ha preservado el minucioso
proceso de hacer vino de la mds alta calidad, desde 1597.

(lima seco semicélido, con abundante sol y suficiente lluvia, ideal para la
maduracion de las uvas. Con diferenciales térmicos extensos, dias calidos y
noches frias. Humedad relativa baja la mayor parte del afio con una precip-
itacion anual promedio entre 350 — 450 mm de agua.

~ Sattille! En el valle, los inviernos son frios y bien definidos, con temperaturas que
COAHUILA, MEXICO oscilan entre -2 °C por la noche y 15 °C durante el dia, mientras que los
veranos son soleados con variaciones térmicas de 19 °C por la noche y de
25a30°Calolargo del dia. Esto permite que la maduracion de la vid sea
correcta y se logre de manera paulatina.

NOTAS DE CATA

Vino color rojo carmin intenso con matices rubi'y teja. Elegante y complejo
con notas Frescas de Frutos Rojos y Negros, asi como Higos, Ardndanos,
Fresas, Ciruela, Flores y especias de Vainilla. Sedoso, de cuerpo robusto con
gran finura y frescura.

Maridaje ideal con Chamorro de Cerdo al horno, Chicharrén de Rib Eye,
Tacos de Tuétano, Mole Negro, Attn con Costra de pimienta.
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Vinificacion:

Cosecha manual de madrugada para maximizar la concentracion de
aromas. Fermentacion de 25°Cen tanques de acero inoxidable. Crianza de

24 meses en barricas nuevas de roble americano. Embotellado sin filtrar.
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