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etite Sirah VINICOLA
Este proyecto surge en 1999, cuando un grupo de amigos coincidimos en el

deseo de elaborar y aprender de vino. Pronto se presento la oportunidad de

TBig\‘jZ"& LFORNIAN elaborar la primera cosecha, al principio, la idea era producir un vino para
| .

compartir con la familia y amigos, pero después del buen resultado, decidi-

| Valle de Sto. Tomés

mos formalizar nuestro proyecto y lanzar nuestros vinos al mercado.

Asi nace Vitivinicola Tres Valles, S.A. de C.V. y su nombre se otorga porque
as uvas con las que producimos nuestros vinos provienen de los tres valles
mas importantes de la zona: Valle de San Vicente Ferrer, Valle de San
Antonio de las Minas y Valle de Guadalupe.

NOTAS DE CATA

Color rojo rubi intenso con tonos azules, con aromas a frutas negras y

especies. Vino robusto, alta capacidad de anejamiento. Ideal para acom-

pafiar con carnes rojas condimentadas, platillos mexicanos y quesos

fuertes.
Vinicola / Enélogo:
TRES VALLES @ Tres Valles B Grados de Alcohol:
A Joaquin Prieto
KOJAA q 13.8% Alc.
@ (epage: Temperatura de Consumo:
Petite Sirah
16-18°C.
P Vinificacion:
Aﬂflti’flOﬂ @ Afiejamiento 18 meses en barrica a una temperatura de 18 °C.
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