MAS DE LIBIAN LA CALADE

"ORGANIC & BIODYNAMIC"

Grados de Alcohol:

Pais /. Region: 14 % Vol.

Francia o

A.O.P. Cotes du Rhone Vinificacion: N

Val de Rhone 25 Ha trabajadas organicamente y
certificadas biodinamicas por

Vinicola / Eno6logo: Demeter; los suelos no han sido

Alain Macagno en depdsito, maceracion de 21 dias. 9
meses de crianza, 30% en Stockinger
demi-muid (barricas de 600 litros) y

Cépage:
70% en cubas de cemento.

Mas de Libian sometidos a pesticidas ni
Héléne Thibon Eﬂ herbicidas. Los vifiedos se aran a
Catherine Thibon caballo. Mezcla de variedades de uva
90% Mourvedre @

10% Grenache Temperatura de Consumo:
14-16°C.
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a Color rubi intenso, brillante, con reflejos purpuras. Se abre con notas de frutos negros, ciruela
M " / L /' #/M n deshidratada, especias, setas, trufas, chocolate, notas de violeta y azahar . En boca es denso,
"a "f jugoso, con un tanino potente, bien equilibrado, sentimos la fruta y las especias con una madera
/ il (o) delicada y una sensacidn de frescura preservada. Es excelente con carnes rojas como de res,
a la z cordero y aves de caza.
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La Région @

Auvergne-Rhone-Alpes




